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WASEM WEIN
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"Wein, Kulur & Natur”
lautet das Mott fiir unsere
Weinerlegnistagen im Mai
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Von Bremen ins schone
Ingelheim heift es fiir unsere
Auszubildende Thordis.
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Erfahren Sie, was unsere

Klosterhithner mit unserem
Dessert zu tun haben.
ZUM ARTIKEL - s.9
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Spannende Tipps und

Termine aus Weingut,

Ingelheim und Region!
ZUM ARTIKEL » s.10



- BEI UNSEREN WEINERLEBNISTAGEN LERNEN SIE DIE NATUR KENNEN

> FRUHLINGSHAFTE GENUSSERLEBNISSE MIT UNSEREM ROSE

- SEKT HANDWERKLICH HERGESTELLT - EIN PRICKELNDES ERLEBNIS

- FRISCHE AUS DEM KLOSTERGARTEN, DIE MAN SCHMECKT!

TITELSEITE: DEGORGIEREN

SEKT ENTSTEHT DURCH EINE ZWEITE GARUNG, BEI DER HEFE
ZUCKER IN ALKOHOL VERARBEITET. DAS ALLES GESCHIEHT IN
DER GESCHLOSSENEN FLASCHE, DIE SICH MIT KOHLENSAURE,
DEM NEBENPRODUKT DER GARUNG, IN DER FLASCHE ANREI-
CHERT. IM ANSCHLUSS WIRD DER TRUBE HEFEREST AUS DER
FLASCHE ENTFERNT - DAS NENNT MAN DEGORGIEREN. FRUHER
GESCHAH DIESER VORGANG VON HAND, WIE AUF DEM TITELBILD

ZU SEHEN IST. HEUTE WIRD DIE HEFE MITTELS EINER MASCHI-
NE VOM SEKT GETRENNT. IM ANSCHLUSS WIRD DIE FLASCHE
WIEDER VERSCHLOSSEN.
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»M FRUHLING ERWACHT NICHT NUR DIE NATUR,
SONDERN AUCH DIE SEELE DES WEINES«
~ CHAT GPT -
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Liebe Weinfreund*innen,

mit dem sanften Erwachen der Natur kiindigt sich der Friithling
an, eine Zeit voller frischer Energie. Nach den langen Winter-
monaten sehnen sich unsere Sinne nach dem zarten Griin, das
zaghaft aus der Erde sprief3t und nach den ersten warmen Son-
nenstrahlen, die unsere Haut verwéhnen.

Der Friihling erweckt nicht nur die Natur, sondern auch unsere
Lebensgeister. Es ist die perfekte Zeit, um Pldne zu schmieden,
Traume zu verwirklichen und das Leben in vollen Ziigen zu genie-
8en. Denn der Friihling ist mehr als nur eine Jahreszeit - er ist
ein Versprechen fiir alles, was noch kommen mag. Uber unsere
neusten Ideen und Ziele modchten wir Sie in unserer aktuellen
LESEzeit auf dem Laufenden halten.

Wir freuen uns darauf, mit Thnen den Friithling und unsere Weine
zu genieflen!

Mit den besten Griifden aus Ingelheim
Thre Familie Wasem

NDLICH WIEDER SONNE SATT -
EIN GRUND ZU GENIESSEN UND ZU ENTDECKEN

Unsere Weinerlebnistage am 4. und 5. Mai bieten Weinliebhabern
und Gésten eine vielfiltige Erfahrung mit Weinverkostung, gefiihr-
ter Weinbergstour und kulinarischen Highlights im historischen
Ortskern von Ober-Ingelheim.

Besucher erhalten einen exklusiven Einblick in unsere Kollektion
und die Region, wihrend sie die Schénheit und Geschichte von
Ingelheim entdecken koénnen.

WEINZEIT > .4

- GERHARD, PHILIPP & JULIUS WASEM
Heute fithren die drei Briider gemeinsam das Familienunternehmen
Weingut Wasem und Wasems Kloster Engelthal

Erleben Sie Konzerte in historischer Kulisse und wechseln Sie jeder-
zeit frei zwischen den Konzerten, wihrend das Team um Andreas
Klausen aus der Klosterkiiche fiir Ihr leibliches Wohl sorgt.
GENUSSZEIT »s.6

Wir leben Nachhaltigkeit aus Uberzeugung! Gemeinsam mit unse-
rem Team setzen wir ein neues und sehr spannendes Projekt um,
dass Sie in Zukunft sogar schmecken werden.

LOKALZEIT »>s.8



EINBLICKE IN DAS WINZERHANDWERK WE I N Z E 1’ T o(goo

EINERLEBNISTAGE FLIGHT WEINPROBE
KULUT, NATUR, WEIN & GENUSS

Die Kombination von Wein und Essen ist oft ein Highlight. Wir

Unsere Weinprobiertage im Herbst, mit dem Angebot einer Keller- bieten dieses Format einer Weinprobe gemeinsam mit der Kiiche im
fithrung mit Fassweinprobe, sind auf grofdes Interesse gestofen und  Kloster Engelthal an. Die Winzer und unsere Kéche haben drei bzw.
alle Teilnehmer waren begeistert. Das hat uns ermutigt, auch hier fiinf Weine zur Probe und die, dazu die passenden Speisen ausge-
teilweise neue Wege zu gehen. wiahlt. Damit bieten wir unseren Gisten ein ganzheitliches kulinari-
Mit unseren Weinerlebnistagen haben wir unsere Weinprobierta- sches Erlebnis.

ge neu gedacht und dem Interesse unserer Giste angepasst. Was 3 o

weiterhin Bestand haben wird, ist selbstversténdlich die Verkostung
unserer aktuellen Kollektion.

Unsere Weinerlebnistage sehen wir als gute Gelegenheit, Weinlieb-
habern und interessierten Gésten eine umfassende Erfahrung rund

um das Thema Wein zu bieten.

WEINVERKOSTUNG

Weiterhin ein zentrales Thema
an unseren Weinerlebnistagen

ist die Weinverkostung. Sie
haben wie all die Jahre die Mog-

3ER FLIGHT - 15.-€ WIRD BEI IHREM EINKAUF AB 150.-€ RUCKVERGUTET
5ER FLIGHT - 25.-€ WIRD BEI IHREM EINKAUF AB 250.-€ RUCKVERGUTET

lichkeit, unsere Weine zu pro-
bieren und mit uns und anderen
Gisten im Austausch zu sein.

Geniefden Sie die ersten Ein- KULTURELLES

driicke des neuen Jahrgangs,

verkosten Sie unsere flaschen- Wir arbeiten und leben hier im &ltesten Stadtteil von Ingelheim mit
vergorenen und handgeriittel- vielen oft auch versteckten Sehenswiirdigkeiten in unmittelbarer
ten Sekte nach der "Methode Nihe. Wir nehmen Sie mit auf einen historischen Rundgang und
Champenoise" oder geniefen zeigen IThnen, warum wir hier so gerne arbeiten, leben und unsere
Sie unsere Range an feingliedrig, Giste diesen Teil der Stadt besonders lieben.

L 0 imposanten Rotweinen - Cheers.
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Mit unseren Fahrten in die Weinberge bieten wir den Teilnehmern
Einblicke in den Weinanbauprozess. Hierbei konnen Sie Ihr Ver-
stiandnis fiir die Bedeutung von Terroir, Rebsorten und Anbaume-
thoden vertiefen und den Wein ganz nah erleben und verkosten.

ERLEBNISTAGE

WANN?

SAMSTAG, 04. &
SONNTAG, 05. MAI

VON 12.00 BIS 18.00 UHR
KEINE ANMELDUNG ERFRDERLICH

@ FUHRUNGEN
UM 14.00, 15.30 UND 17.00
UHR - TREFFPUNKT VINOTHEK

S.4



SO MACHT AUSBILDUNG SPASS!

HORDIS KRACH - VON DEN BREMER
STADTMUSIKANTEN ZUM INGELHEIMER WEIN

Thordis ist gebiirtige Bremerin und seit letztem August absolviert
sie ihr drittes Lehrjahr bei uns.

"Meine Begeisterung fiir die Winzerei wurde schon vor Jahren wih-
rend eines Praktikums am Mittelrhein entfacht. Mitten im Herbst
2020 zwischen Reben, frischem Most und mir noch véllig unbe-
kannten Maschinen habe ich mich Hals tiber Kopf in diesen Beruf
verknallt und nach dem Abitur die Ausbildung begonnen.

Als Nordlicht wahrscheinlich eine eher ungewohnliche, aber defi-

nitiv richtige Entscheidung. Es bereitet mir viel Freude im Wein-
berg zu stehen, im Keller zu arbeiten oder bei Festen auszuhelfen.
Gerade diese abwechslungsreichen Tétigkeiten machen die Weiner-
zeugung so spannend! Im Sommer hoffe ich, einen Wiedehopf zu
sehen - ein seltener Vogel mit einer orangenen Federhaube, der in
Ingelheim vorkommt, weil er die offenen Landschaften bewohnt.
Jetzt im Frithjahr macht er sich wieder aus seinen Uberwinterungs-
gebieten in Afrika zuriick auf den Weg zu uns. Dort lebt er unter
anderem gerne in Korkwildern. Der Wiedehopf scheint der Wein-
kultur also sehr zugewandt zu sein!

RIESLING SEKT BRUT
FEIN - ZITRUS - ELEGANT
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9-10 MONATE
AUF DER HEFE

__J
VERKORKTE FLASCHE
1 6.

&) 0cy

ABRUTTELN 2. 5.
VON HAND

P

DEGORGIEREN

3 4.
FLASCHENUM-
LAGERUNG INNER- EINFRIEREN

HALB VON 21 TAGEN IM KALTEBAD

WEINZEIT

Der Sommer kann kommen!
Das Mousseux ist lebhaft, der Duft
ist elegant und frisch, mit Noten
von Apfeln und Zitrusfriichten.
Ausgewogen und stimmig fliefdt er

am Gaumen.

Preis: 11,00 EURO

Bestellnummer 73

&

NAME THORDIS KRACH
BERUF(UNG) WINZERIN UND
NATURMENSCH

MITARBEITERIN SEIT: AUGUST 2023

LIEBLINGSTROPFEN:  RIESLING SEKT
BRUT
LIEBLINGSESSEN THORDIS' BERUHMTES
KOKOS-CURRY
WINEQUOTE FUR WEIN BRAUCHE

ICH KEIN MOTTO!

Fiir mich personlich bedeutet der Sommer allerdings auch die
néher riickenden Abschlusspriifungen. Damit es auch immer genug
Sekt zum Anstofien gibt, riitteln wir jeden Tag die Sektflaschen ab,
um sie nach etwa drei Wochen von den Riittelpulten abzusetzen
und zu degorgieren. Dabei wird die Hefe, die in den Flaschenhals
gerutscht ist, vom Sekt getrennt und die Flasche neu verkorkt.

Nach der Ausbildung kénnte ich mir vorstellen, Weinbau und Ono-
logie zu studieren, schlief3lich sind die Unistandorte Geisenheim
und Neustadt nicht weit entfernt. Wie es danach weitergeht, bleibt
abzuwarten. Ich wiirde allerdings gerne den Weinbau in anderen
Léndern kennenlernen.




JETZT WAS AUF DIE OHREN!

DAS KOPFHORERKONZERT
IN KLOSTERMAUERN

24. MAI
Pink
Herbert Gronemeyer

25. MAI

Queen
Michael Jackson

ABLAUF

Der Einlass beginnt ab 18.30 Uhr. Ab 19.00 Uhr startet das Livekon-
zert unserer Vorband. Lassen Sie sich von der Musik mitreifen und
geniefden Sie den unvergleichlichen Auftakt des Abends.

Doch das ist noch nicht alles! Ab 21.00 Uhr starten wir ein beson-
deres Highlight: Zwei Konzerte werden parallel aufgefiihrt und Sie
haben die Moglichkeit, jederzeit individuell zwischen den beiden
Konzerten zu wechseln. Mit Kopfhorern ausgestattet konnen Sie
sich voll und ganz auf Ihre Lieblingsmusik konzentrieren und die
Atmosphire geniefden. Auf der Leinwand konnen Sie die Konzerte
live verfolgen und sich von der Stimmung mitreif3en lassen.

Verpassen Sie nicht diese einmalige Gelegenheit, einen unvergess-
lichen Abend mit Live-Musik und einer einzigartigen Konzerterfah-
rung zu erleben! Wir freuen uns auf Sie!

KULINARIK

Neben der grof3artigen Musik gibt es noch viele kulinarische
Highlights! Die Scheune wird zum Selbstbedienungsbereich, wo
Sie Getrdnke und kleinere Speisen ganz nach Threm Geschmack
auswihlen konnen. Wenn Sie sich aber voll und ganz auf die Musik
konzentrieren mochten, haben wir auch eine Losung fiir Sie: Bu-

chen Sie das kulinarische Paket und genief3en Sie, ohne sich um das

Essen kiimmern zu miissen.

Unser erfahrenes Team hat eine Auswahl an kleinen Speisen zusam-

mengestellt, die von kalt bis warm reichen, und auch vegetarische

AUSZEIT

24. & 25. MAI 2024
im Kloster Engelthal

und vegane Optionen bieten. Das Essenspaket kann zusétzlich zum
Ticketpreis gebucht werden und wird Thnen immer wieder an IThren
Tisch gebracht, damit Sie voll und ganz die Musik geniefsen konnen.

Und das ist noch nicht alles! Wir runden den Abend mit frischem
Popcorn ab, damit Sie die ultimative Kino-Atmosphére erleben kon-
nen. Geniefden Sie den Abend mit allen Sinnen und erleben Sie ein
unvergessliches Konzert!




BESTER JUNGWINZER

TICKETS

Sichern Sie sich jetzt Thre Tickets fiir ein einmaliges Konzerter-
lebnis! Das Event wird bei gutem Wetter im idyllischen Innenhof
stattfinden, wo Sie die Musik und Atmosphire unter freiem Himmel
genief3en konnen. Die Leinwand ist auf die Strafle ausgerichtet,
damit jeder einen perfekten Blick auf die Biihne hat.

Es gibt drei Rénge, von denen der erste Rang auf gemiitlichen
Lounge-Mobeln platziert ist. So kénnen Sie die Musik in voller Ent-
spannung und Bequemlichkeit geniefden. Die weiteren Rénge bieten
ebenso eine hervorragende Sicht auf die Biithne und die Leinwand.
Bitte beachten Sie, dass der Ticketpreis nur den Eintritt fiir die
musikalische Untermalung beinhaltet. Die Verpflegung ist nicht im
Ticketpreis enthalten. Fiir einen rundum sorglosen Abend kénnen
Sie jedoch das kulinarische Paket buchen und sich von uns verwoh-
nen lassen.

Sichern Sie sich jetzt Ihre Tickets und erleben Sie ein unvergessli-

ches Konzert unter freiem Himmel! www.wasem.de

ROTWEIN-CHUTNEY
MIT BALSAMICO & CHID

7

ICHTIG IN SZENE GESETZT - HABEN WIR
UNSERE ORTSWEINE IN NEUEM GEWAND

Zum Start in den Frithling werden alle unsere Weine bei der Fil-
lung in ihrem neuen Gewand erscheinen. Wie in der Vergangenheit
arbeiten wir bei unseren Gutsweinen mit der Kombination aus
Grau und Bronze. Unsere Spitzengewéchse kleiden wir erneut in ei-
nem schlichten Anthrazit mit Gold. Unsere Ortsweine werden sich
nun nicht mehr in Blau, sondern in Griin und Silber priasentieren.
Dieser warm elegante Naturton symbolisiert auch ein wenig die
Entscheidung, all unsere Fldchen zertifiziert 6kologisch zu bewirt-
schaften. Wir haben gemeinsam mit Elisa von "Studio Biscotti" in
Mainz unsere gesamte Kollektion vor die Linse gebracht und ein
paar tolle Szenen eingefangen.

GENUSSZEIT
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AUSGEMACHTES CHILICHUTNEY
DER IDEALE BEGLEITER FUR DIE GRILLSAISON

Da wir auch in den geniisslichen Dingen stets Neues anbieten
mochten, sprudelt unser Team immer vor neuen Ideen. So haben
wir uns in den letzten Tagen mit der Erweiterung unseres Genuss-
sortiments beschiftigt und neue Rezepturen ausprobiert. Neben
unseren Weingelees bieten wir nun auch alkoholfreie Gelees an, die
wir selbst aus unseren eigenen Traubenséften herstellen.
Zusitzlich haben wir eine wiirzige Variante fiir die Grillsaison
gezaubert. Das wiirzige Chutney besteht aus einem kriftigen
Rotwein, unserem Balsamico-Essig, Salbei, Rosmarin aus unserem
Krautergarten und Chiliflocken. Es passt herrlich zur Grillkiiche
und einem schénen wiirzigen Brot.

Wir sind gespannt, ob Sie auch so begeistert sind wie wir und freu-
en uns auf Ihr Feedback. Wir wiinschen eine sonnige Grillsaison
und viel Freude beim Geniefden.




JETZT WIRD ES GRUN

EMUSEANBAU IM KLOSTERGARTEN -
EIN WEITERER BAUSTEIN ZUR NACHHALTIGKEIT

Wir sind immer bereit, Neues anzupacken, um unseren Betrieb
noch nachhaltiger auszurichten und als Gesamtheit mit unserem
Weingut als Bio-Betrieb zu unterstreichen. Wir sind uns im Klaren,
dass nicht alles sofort umgesetzt werden kann, aber wir versu-

chen Schritt fiir Schritt unsere beiden Betriebe noch nachhaltiger
auszurichten. Parallel zur Bio-Umstellung unseres Weingutes, der
abgeschlossenen Renaturierung der Selz auf unserem Gelinde, der
Hiihnerhaltung und unserem Kriutergarten, gehen wir nun ein neu-
es Projekt an, ein Gemiisegarten.

WO BEFINDET SICH DER GEMUSEGARTEN?

Wenn Sie Thren Blick aus unserem Innenhof iiber die Strafde nach
gegeniiber richten, sehen Sie einen Obstgarten umringt von einer
Bruchsteinmauer. Dieser Garten gehorte urspriinglich zur Hof-
reite des Kloster Engelthal und wurde immer als Gemiisegarten
genutzt. Nun konnten wir den Garten von den jetzigen Besitzern
zuriickpachten und dort wird, so wie im Ursprung, unser neuer
Gemiisegarten entstehen. Dort werden wir anbauen, was in unserer
Kiiche verarbeitet werden kann. Wir bieten damit ein wahres "Gar-

ten-zu-Tisch-Erlebnis".

LOKALZEIT

WARUM STELLEN WIR UNS DIESER HERAUSFORDERUNG?

Selbst angebautes Gemiise kann zu einer nachhaltigeren Kiichen-
praxis beitragen. Lokaler Anbau reduziert den 6kologischen Fuf3-
abdruck, da keine langen Transportwege fiir die Zutaten notwendig
sind. Die Verwendung unserer Anbaumethoden ist umweltfreund-
licher. Mit unserem selbst angebauten Gemiise konnen wir unsere
kulinarische Kreativitit entfalten. Saisonal zu kochen, steht hier
ganz oben auf unserer Priorititenliste.

Nun stecken wir noch in den Kinderschuhen und gehen Schritt fiir
Schritt diesen Weg, Sie konnen gespannt sein — wir halten Sie auf
dem Laufenden.

S.8

SO SAH ES EINMAL AUS

Der gegeniiberliegende Garten gehorte urspriinglich zu der Hofrei-
te Kloster Engelthal und wurde von den Vorbesitzern, der Familie
Weitzel, ebenfalls als Gemiisegarten bewirtschaftet. Auf dem Bild
ist rechts das Kloster Engelthal zu sehen und links hinter dem Turm
der Gemiisegarten.

Von dem 1381 erstmals erwidhnten Ohrenbriicker Tor Richtung Wes-
terberg/Rheinweg blieben die beiden seitlichen Befestigungstiirme
mit ihrem Rundbogenfriesen besonders gut erhalten. Der spitzbo-
gige Durchlass mit Konsolen, die an eine verschwundene Pechnase
erinnern, wurde erst 1964 rekonstruiert.

Uber die hier teilweise stark versumpfte Selz musste fiir den Haupt-
verkehr eine Furt ausreichen, wihrend Fufdgénger einen schmalen
Steg (,obere Briicke“) benutzen konnten. Seit 1908 wird die Strafse
um das Tor herumgefiihrt.

Stidostlich des Tores (Edelgasse15) befand sich das im 13. Jahrhun-
dert fiir Tochter des Adels gegriindete Zisterzienserinnenkloster
»Engelthal“, eine reich begiiterte Filiale des Klosters Eberbach
(Rheingau). Im Zuge der Reformation wurde das Kloster aufgege-
ben. Die Anlage fiel 1573 an die Kurpfalz, die sie als landwirtschaft-
liches Anwesen verpachtete. Das heutige Gehoft aus dem 18./19.
Jahrhundert birgt in ihrem Grundriss noch Elemente der alten
Klosteranlage und Ortsbefestigung.

Zum Kloster gehorig und 1401 erstmals erwihnt, gab es hier an der
Selz einen der éltesten Ingelheimer Miihlenbetriebe, die ,,Engeltha-
ler Miihle“. Die zeilenartig angeordneten Miihlengebédude zwischen
dem heutigen Wohnhaus und

dem Ohrenbriickertor wurden
erst 1908 in Folge des
Strafienausbaus abgebrochen.



AUSFLUGSTIPPS

ORTE WESTERHOFF -
CHEF DE PARTIE KLOSTER ENGELTHAL

NAME DORTE WESTERHOFF

BERUF(UNG) CHEF DE PARTIE

KLOSTER ENGELTHAL

MITARBEITERIN SEIT: MARZ 2022

LIEBLINGSTROPFEN NOVUS
VERPERLTER
TRAUBENSAFT

LIEBLINGSESSEN ZWIEBELROSTBRATEN
MIT GEMUSE UND
GEBRATENEN DRILLINGEN
KUCHENMOTTO DIE KUCHE IST DAS

HERZ DES HAUSES.

Der Begriff stammt aus dem Franzosischen und bedeutet so viel wie
"Abteilungsleiter” oder "Postenchef”. Der Chef de Partie ist fiir eine
bestimmte Station oder Arbeitsbereich in der Kiiche verantwortlich
und spielt eine wichtige Rolle bei der Zubereitung von Speisen. Frau
Westerhoff ist in unserem Team die Frau der Krauter, der essbaren
Bliiten, der Salatkreationen und beste Dessertfee. Sie spriiht vor
Ideen, und man braucht sie nicht zu ermutigen, kreativ zu sein und
neue Gerichte oder Zubereitungsmethoden zu entwickeln. Sie ver-
steht es, Speisen besonders und individuell anzurichten, denn einer
ihrer Grundsétze ist: Das Auge isst mit.

In der aktuellen Ausgabe unserer Lesezeit mochte Frau Westerhoff
Thnen ein Dessert vorstellen, bei dem unsere Hithner eine grofde
Rolle spielen. Den benétigten Eierlikor macht sie selbst aus den
frischen Eiern der gefiederten Damen.

S.
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|[ERLIKOR AUS EIERN
DER KLOSTERHUHNER
ZUTATEN:
8 Eigelb
250g Puderzucker
375ml Kondensmilch
Mark einer Vanilleschote
250ml weifer Rum (54% Alk.)

ZUBEREITUNG:

1. Eigelb schaumig schlagen,

langsam den Puderzucker einstreuen, Kondensmilch und Vanille
dazugeben danach langsam den Rum unterriihren.

2. Die Masse nun im Wasserbad langsam erhitzen. Dabei immer
wieder umriihren, so lange bis die Masse schon dickfliissig ist.
Sie darf auf keinen Fall kochen.

3. Noch warm in Flaschen fiillen, am besten solche mit einer brei-
ten Offnung verwenden, da der Eierlikor beim Abkiihlen fester wird
und man dann vor dem Ausgiefden noch einmal kurz mit einem
Loffel umriihren oder mit Kondensmilch/Rum auffiillen kann.

IERLIKOR—TIRAMISU—
NACH DORTE WESTERHOFF

ZUTATEN: Ganache:

Creme: 200g Zartbitter-Kuvertiire

500g Mascarpone 100ml warme Sahne

60g Zucker Auflerdem: 200g Loffelbiskuit,

10EL Eierlikor 250ml Kaffee und Kakaopulver.
ZUBEREITUNG

1. Die im Kaffee getrankten Loffelbiskuits in eine Form legen, mit
der Hilfte der Ganache diinn bestreichen. Danach Mascarpone mit
dem Zucker und Eierlikor gut verrithren und die Hilfte der Creme
darauf verteilen. Den gesamten Vorgang noch einmal wiederholen.

2. Uber Nacht im Kiihlschrank ziehen lassen und kurz vor dem
Servieren Kakaopulver dariiber sieben oder wie agf unserem Bild

verzieren.

3. Dazu 3 Eiweif mit 80g
Zucker steif schlagen,
auf das Tiramisu
aufspritzen und
abflimmen.

GUTEN APPETIT!
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WEINERLEBNISTAGE - TAG DES OFFENEN WEINBERGS
Samstag, 04. und Sonntag, 05. Mai von 12.00 bis 18.00 Uhr.
Ein exklusiver Einblick in Kollektion und Region

Die Weinerlebnistage am 4. und 5. Mai 2024 bieten Weinliebhabern und
Gisten eine vielfiltige Erfahrung. Basierend auf dem positiven Feedback
unserer Herbst-Weinprobiertage haben wir das Konzept tiberarbeitet,
um eine umfassende Weinverkostung und Weinbergtouren anzubieten.
Besucher kénnen unsere aktuelle Kollektion probieren und sich austau-
schen. Ein Highlight ist die Flight-Weinprobe mit passenden Speisen aus
der Klosterkiiche, bei der die Kosten ab einem bestimmten Einkaufswert
rickvergiitet werden. Zusitzlich bieten wir kulturelle Touren durch den
iltesten Stadtteil von Ingelheim an, der viele versteckte Sehenswiirdig-
keiten und historische Stétten birgt. Die Weinerlebnistage bieten eine

einzigartige Gelegenheit, die Welt des Weins zu erleben und gleichzeitig

die Schonheit und Geschichte von Ingelheim zu entdecken.

WEINHOFEFEST IM KLOSTER ENGELTHAL
Donnerstag, 30. Mai bis Samstag, 1. Juni

Do., 30. Mai ab 11.00 Uhr - Fronleichnam
Jazz-Frithschoppen mit dem "NICO HERING-QUARTETT"
e — E— und Oldtimer-Treffen mit der Oldtimerinitative Ingelheim
by 210 M6 V| Fr, 31 Maiab18.00 Uhr
N i / 4 P 9 R "DELUX" - Modern Pop und Rock mit Andres the Bullet Lauer

 aaaEsl : i DA S Sk Sa., 1. Juniab 17.00 Uhr
’ (-2 : "THE GROOVE COLLECTIVE" mit Fiaz Mangat

Verbringen Sie angenehme Stunden mit Familie und Freunden im
historischen Klosterhof, der alten Scheune oder im Weingarten.

Geniefien Sie die grof3e Auswahl an Weinen, Sekten und Cocktails
sowie die kulinarischen Kostlichkeiten unserer Klosterkiiche, von

Kiichenchef Andreas Klausen und seinem Team frisch zubereitet.

BURGBERG UNDER VIBES - in den Ingelheimer Weinbergen
Donnerstag, 22. & Sonntag 25. August

Do., 22. August ab 17.00 Uhr O
AfterWork und Auftakt

Fr., 23. August ab 17.00 Uhr Rheinhessen
Entspannte Vibes auf dem Burgberg

Sa., 24. August ab 16.00 Uhr WEINFEST
Live DJ Andreas Mrogenda

So., 25. August ab 11.00 Uhr
Familiensonntag mit Kinderschminken,
Sandkasten & Strohhiipfburg

Dem Stadttrubel entfliehen! Seien Sie dabei, wenn sich Ingelheimer

Winzer in ihrer "Werkstatt" priasentieren. Feiern in den Weinbergen
oberhalb der historischen Burgkirche. Burgunderweine stehen im
Fokus, begleitet von lockeren Beats und gutem Essen, entspannt dem
Sonnenuntergang entgegen. Parkmoglichkeiten gibt es am Rotwein-
festplatz / an der Burgkirche. Fufdweg 10 Minuten iiber den Burgweg.

Weitere Informationen finden Sie unter: www.bergundervibes.de
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LOKALZEIT

*a
Quch in diesean Jahr beduuken unsere Partner™innen

lrtr uus wieder gauz herzlich
bed unseren Partuern*inen fir

Aie laugjanrige, treue 2usau-
wenarbed Vielew Dauk! FruchtgroBhandel e Fruchtimport - Gastroservice
. 2 45
' @ 1 ‘ ‘ ’/ fKAWA m@
" Frisc-hdienst
GmbH

Fiir Sie in Mainz und Alzey. 3 HAUCK

- BOCKIUS
PARTNER

Beraten.Punktgenau.

Nit3tadt - BVackervei

Binkenauer

Steuerberater.

Vereidigter Buchpriifer.

www.hauck-partner.de

Mieten
Leasen
Finanzieren

Kaffeeautomaten

Kgffee & Automaten-Service
/a/ia; Saeco:- SIMONELLI

4

/(l/idk heiss & kalt
210

Luxus in Hochstform
® NEU! Cold-Brew-Kaffeespezialitéten
auf Knopfdruck
® Blitzschnelle Mahlgradverstellung
fiir jede Spezialitdt
+ 1 ® Hochwertiges Rundumdesign-

Touchscreen-Farbdisplay

y & == @ Intuitive schnelle Bedienung so einfach wie nie!
W Vﬁ%aﬁ”’ Urteilen Sie selbst - am besten beim Besuch in unserem GZ AROMANY®
& Fachhandel mit Kaffeestudio in Ingelheim
2
2

W GZ AROMANY® Fachgeschift fiir Kaffee- und Kaffeeautomaten

Jura & Saeco Fachwerkstatt - Hausrosterei - Kunden-Privatcuvées
Inh. Guido Znamenany - Im Blumengarten 62 - 55218 Ingelheim

Rinderbachstr. 1 Unsere (")ffnungszeiten' Telefon 0 61 32 - 40 957 - Mail: gz@gz-aromany.de - www.gz-aromany.de
55218 Ober-Ingelheim Mo./Di./Do. 6.30 — 18.00 Uhr

Tel. 06132/2069 Fr. 6.30 — 18.30 Uhr

Fax 06132/899 71 55 Mi./Sa. 6.30 — 13.00 Uhr

www.fleischerei-martin.com
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APRIL

- FREITAG, 26. BIS SONNTAG, 28. APRIL

FRUHLINGS-WEINFEST

AM WINZERKELLER ;

Mehr Informationen: www.ingelheim-erleben.de

DONNERSTAG, 02. MAI / 17.00 UHR
AFTER WORK LOUNGE

Den Feierabend mit Freuden und Familie im Klos
tergarten ausklingen lassen. Fiir abwechslungsrei

che Speisen ist gesorgt - ohne Anmeldung.

SAMSTAG 04. & SONNTAG, 05. MAI
WEINERLEBNISTAGE

Jeweils von 12.00 bis 18.00 Uhr - ohne Anmeldung.
Tag des offenen Weinbergs mit Weinbergsfiihrung,
Verkostung der Kollektion, Wein- und Foodpairing

Mehr Informationen: www.wasem.de

JULI

-» DONNERSTAG 09. & FREITAG, 05. MAI

ERDBEERFEST - (HIMMELFAHRT)

Jeweils ab 11.00 Uhr - ohne Anmeldung.
Ein Fest fiir die ganze Familie - rund um die

Erdbeere, mit Philaroma.

FREITAG 24. & SAMSTAG, 25. MA|
AUF'S OHR - KOPFHORERKONZERT
Freitag, 24. Mai mit Pink und Herbert Gronemeyer
Samstag, 25. Mai mit Queen und Michael Jackson

Mehr Infos und Tickets unter www.wasem.de

DONNERSTAG, 30. MAI - FRONLEICHNAM
HOFFEST

Donnerstag, 30. Mai ab 11.00 Uhr - Fronleichnam

Jazz-Frithschoppen - "NICO HERING-QUARTETT"

Oldimer-Treffen mit Oldtimerinitative Ingelheim

AUGUST ?

> FREITAG, 31. MAI BIS

SAMSTAG, 01. JUNI
HOFFEST

Freitag, 31. Mai ab 18.00 Uhr

R

"DELUX" - mit Andrew the Bullet Lauer
Samstag, 1. Juni ab 18.00 Uhr

"THE GROOVE COLLECTIVE" mit Fiaz Mangat
An allen Tagen Kostlichkeiten aus der Klosterki

che, lecker Weine und Weincocktails.

DONNERSTAG, 06. JUNI / 17.00 UHR
AFTER WORK LOUNGE

FREITAG, 21. JUNI / 19.00 UHR
WEINPROBE J.NEUS & WASEM

Ingelheimer Winzerkeller

Anmeldung & Tickets > www.ikum-ingelheim.de

O

SEPTEMBER

-» DONNERSTAG, 04.07. / 17.00 UHR
AFTER WORK LOUNGE

FREITAG, 26. BIS

SONNTAG, 28. JULI

HAFENFEST INGELHEIM

Am letzten Juli-Wochenende lidt das Fest auf

der Jungaue, am Ingelheimer Rheinufer gelege
nen, zum Verweilen am Rhein, zum Lauschen der
Musik von der Leinpfad- oder der Hauptbiihne

mit verschiedenen Livebands ein.

SAMSTAG, 06. & SONNTAG, 07. JULI
MAXIME OPEN - RHEINFRONT

Die dritte Auflage unseres Weingut-Hoppings
fiihrt an die Rheinfront: Unsere Genussbusse
touren durch Nierstein, Schwabsburg, Weinols
heim und Dexheim. An 9 Stopps erlebt ihr rund

60 Maxime Winzer:innen und kostet euch durch

2

rund 300 Weine. Tickets und Infos:

www.maxime-herkunft.de

- DONNERSTAG, 01. AUGUST / 17.00 UHR

AFTER WORK LOUNGE

DONNERSTAG, 22. BIS

SONNTAG, 25. AUGUST

BURGBERG UNDER VIBES

Donnerstag ab 17.00 Uhr - AfterWork und Auftakt
Freitag ab 17.00 Uhr - Entspannte Vibes

Samstag ab 16.00 Uhr - Live DJ Andreas Mrogenda
Sonntag ab 11.00 Uhr - Familiensonntag mit Kin
derschminken, Sandkasten & Strohhiipfburg.
Dem Stadttrubel entfliehen? Sei dabei, wenn sich
Ingelheimer Winzer in Ihrer "Werkstatt" prasen-
tieren. In den Weinbergen oberhalb der histori-
schen Burgkirche feiern. Burgunderweine im Fo-
kus, bei lockeren Beats und gutem Essen ent-
spannt dem Sonnenuntergang entgegen. Park-
moglichkeiten am Rotweinfestplatz / an der Burg
kirche. Fufweg 10 Min. iiber Burgweg .

Weitere Informationen: www.bergundervibes.de

%

- DONNERSTAG, 04.09. / 17.00 UHR

AFTER WORK LOUNGE

SAMSTAG, 26. SEPTEMBER BIS
SONNTAG, 06. OKTOBER
INGELHEIMER ROTWEINFEST

AN DER BURGKIRCHE

Besuchen Sie uns auf der Weinterrasse, vor der
Freilichtbiihne an der Burgkirche.

Geniefien Sie unsere Weine, lokale Speisen und
Live-Musik in historischem Ambiente.

Mehr Informationen: www.ikum-ingelheim.de

AUSBLICK

-» SAMSTAG, 16. UND
SONNTAG; 17. NOVEMBER
TAG DES OFFENEN WEINKELLERS
Verkosten Sie an beiden Tagen die Weine unsere
aktuellen Weinkollektion und erfahren Sie neues
bei einer Fithrung durch unseren historischen

Holzfasskeller.




