
AUSGABE 02 | 2023 WASEM WEIN

L E S EZ E I T

WEINZEIT
"HILFE, DIE HÜHNER

SIND LOS!" Schallt es nun 
öfter über den Hof. 
ZUM ARTIKEL → S. 4/5

WEINZEIT
Der "Beste Jungwinzer des 

Jahres" kommt laut Berliner 
LagenCup aus Ingelheim.

ZUM ARTIKEL → S.7 

LOKALZEIT
Naturpflege ist fester Bestand-

teil unseres Verständnisses, 
mit der Natur zu arbeiten. 

ZUM ARTIKEL → S. 8

GENUSSZEIT
Wir können auch Zirkus - 

aber in einem ganz besonderen 
Format für Sie!

ZUM ARTIKEL → S. 6/7



S.2

→ KELLERMEISTER JOHANNES IM PARES

→ DIE HARTE ARBEIT UND DIE NEUE HANDSCHRIFT ZAHLEN SICH AUS!

→ DÜRFEN WIR VORSTELLEN? UNSERE NEUEN BEWOHNER

→ "HEREINSPAZIERT IN DIE MANEGE" HEISST ES IM NOVEMBER

FRAGE AN CHAT-BOT-GPT: Beschreibe Weingut Wasem als Bild. 

ANTWORT: Das Weingut Wasem zeigt ein idyllisches Anwesen inmit-

ten von Weinbergen. Die historischen Gebäude strahlen Tradition und 

Familienwurzeln aus. Ein sanfter Hügel im Hintergrund unterstreicht 

die malerische Kulisse. Die Weinreben, geordnet in Reihen, verbinden 

die Vergangenheit mit der Gegenwart und symbolisieren die Hingabe 

zum Weinbau. Das Weingut strahlt eine angenehme Atmosphäre aus, 

die von der Liebe zur Weinherstellung und dem Streben nach Innovation 

geprägt ist. Ein Ort, der Eleganz, Qualität und Beständigkeit verkörpert, 

während er gleichzeitig den frischen Wind des Generationswechsels und 

die Aufbruchsstimmung in die Zukunft symbolisiert.

BILD ERSTELLT DRUCH MIDJOURNEY (Künstliche Intelligenz)

→ DURCH KÜNSTLICHE INTELLIGENZ GENERIERTES BILD UNSERES WEINGUTS
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LESEZEIT

N

→ FAMILIE WASEM
 Heute führen die dritte und vierte Generation das
 Familienunternehmen Wasem mit großem Erfolg.

EU NEU NEU– 
VIEL NEUES IN WEINGUT, KLOSTER UND VINOTHEK 

Bei uns sind die Hühner los! Und warum das Ganze Sinn macht 
und dazu beiträgt bewusster und im Einklang mit der Natur zu 
leben, erklären wir gerne.
WEINZEIT → S. 4

Wir haben allen Grund dazu, die Korken knallen zu lassen. Der 
Berliner LagenCup Rot hat Julius mit dem Titel "Bester Jungwinzer" 
2023 ausgezeichnet.
LOKALZEIT → S. 7

Im Cirque du Monastère erwartet Sie eine magische und genussvol-
le Welt mit Küchenakrobatik, zauberhaften Momenten und einer 
ausgelassenen Partyatmosphäre. 
GENUSSZEIT → S. 6

Einer der wohl prägendsten Flüsse für den Weinbau in Rheinhes-
sen. Die Selz wurde auf unserem Gelände renaturiert und ist nun 
Biotop und Rückzugsort für Nützlinge aller Art. 
LOKALZEIT → S. 9

»DER HERBST IST DER SOMMER DES WEINS.«
– VICTOR HUGO –

NO.16

Liebe Weinfreund*innen,

wir grüßen Sie mit unserer 2. Lesezeit für das Jahr 2023, was 
bedeutet: Das Jahr neigt sich mit großen Schritten dem Ende zu.
Wir hatten uns für dieses Jahr viel vorgenommen und konnten 
Ideen, Neuerungen und Spannendes umsetzen. 

Für die Vegetation war es in diesem Jahr schwierig, erst war es 
lange kalt und nass und im Sommer sehr heiß und viel zu lange, 
viel zu trocken. Aber auch hier haben wir und unsere Mitarbei-
ter*innen unser Bestes gegeben, um Ihnen wieder schöne Weine 
anbieten zu können. Es ist jedoch Geduld gefragt, denn die guten 
Tropfen genießen jetzt erst einmal die Ruhe in unseren Kellern.

Wir würden uns freuen, wenn Sie uns im Kloster Engelthal 
besuchen und mit uns die Weine probieren.

Mit den besten Grüßen aus Ingelheim
Ihre Familie Wasem
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Seit Mai leben hier im Kloster Engelthal zehn Hühner unterschiedli-
cher Rassen. Für die Damen wurde unser alter Bauwagen aufwändig 
zu einem Hühnerstall umgebaut, mit einem großzügigen Auslauf, 
direkt auf unserer Klosterwiese.

VOM WEINBAU ZUM BAUERNHOF? WEINZEIT
EI UNS SIND DIE HÜHNER LOS!
WEINBAU ALS ORGANISMUS VERSTEHENB

Es freut uns besonders, dass unsere kleinen und auch großen Gäste 
sich rege für die Hühner interessieren und sie bestaunen. Oft wer-
den wir gefragt „Warum auch noch Hühner?“, denn an Arbeit würde 
es uns sicher nicht mangeln. Es gibt verschiedene Gründe, warum 
Menschen Hühner halten. Wir wollen an dieser Stelle gerne unsere 
Beweggründe nennen und es ist nicht nur das frische, gesunde Ei, 
was uns antreibt. Wir nähern uns ein Stück an Rudolf Steiner an.

Im biodynamischen Weinbau, der auf den Lehren von Steiner 
basiert, können Hühner eine Rolle spielen. In der biodynamischen 
Landwirtschaft wird ein holistischer Ansatz verfolgt, der die Integra-
tion verschiedener Elemente in das landwirtschaftliche Ökosystem 
betont. Hühner können dabei helfen, einen ausgewogenen Lebens-
raum im Weinberg aufrechtzuerhalten und bestimmte Funktionen 
zu erfüllen. Hier sind einige Aspekte, wie Hühner im ökologisch 
oder biodynamischen Weinbau eingesetzt werden können:

1. Schädlingsbekämpfung: Hühner können dazu beitragen, Schäd-
linge im Weinberg zu reduzieren. Sie fressen beispielsweise Insek-
ten wie Käfer, Raupen oder Schnecken, die den Weinreben schaden 
könnten. Dies kann den Bedarf an chemischen Pestiziden reduzie-
ren.

2. Bodenpflege: Hühner können den Boden im Weinberg durch ihr 
Schnabeln und Scharren lockern und umgraben. Dadurch wird die 
Bodenstruktur verbessert und Nährstoffe werden besser zugänglich 
gemacht. Ihr Kot trägt zur natürlichen Düngung bei und unterstützt 
die Bodenfruchtbarkeit.

3. Unkrautkontrolle: Hühner können auch helfen, Unkraut im 
Weinberg zu kontrollieren. Indem sie Unkrautsamen fressen und 
den Boden bearbeiten, können sie dazu beitragen, das Wachstum 
unerwünschter Pflanzen einzudämmen.

4. Kreislaufwirtschaft: Hühner können Teil eines geschlossenen 
Kreislaufs im biodynamischen Weinbau sein. Sie können mit Kü-
chen- und Gartenabfällen gefüttert werden und so zu einer nach-
haltigen Nahrungsquelle beitragen. Ihre Eierschalen und ihr Kot 
können wiederum für die Kompostierung und Düngung verwendet 
werden.

Sollten Sie uns im Kloster wieder einmal besuchen, finden Sie 
unsere Hühner ganz hinten auf unserer Wiese. Direkt neben dem 
Auslauf steht eine Bank, da können Sie entspannt verweilen, denn 
dem Beobachten von Hühnern sagt man eine beruhigende Wirkung 
nach. Wir und unsere Damen freuen uns auf Ihren Besuch!

INFO:
Rudolf Steiner (1861-1925) 
war ein österreichischer Phi-
losoph, Schriftsteller, Wissen-
schaftler und Esoteriker. Er 
ist vor allem als Begründer 
der Anthroposophie bekannt, 
einer spirituellen Philosophie 
und Weltanschauung. Steiner 
wurde in Kroatien geboren 
und wuchs in Österreich-Un-
garn auf. Er studierte Mathematik, Naturwissenschaften und 
Philosophie und machte seinen Doktor in Philosophie an der 
Universität Rostock. Steiner entwickelte die biodynamische 
Landwirtschaft, die auf der Idee basiert, dass der Boden und die 
Pflanzen als lebendige, organische Systeme betrachtet werden 
sollten. Die biodynamische Landwirtschaft betont die Integrati-
on von kosmischen und spirituellen Aspekten in landwirtschaft-
liche Praktiken und verwendet spezielle Präparate und Techni-
ken zur Verbesserung der Bodenfruchtbarkeit.
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Seit 2023 haben wir einen Großteil unserer Hallendächer mit 192 
Photovoltaikmodulen versehen. Mit dieser Anlage nutzen wir inten-
siv die Sonnenenergie, um auch an dieser Stelle einen Teil unseres 
Strombedarfs durch grüne Energie zu decken. 95 % der Energie 
dient dem Eigenverbrauch und wir können im Kloster Engelthal 
1/3 unseres Strombedarfs ökologisch selbst erzeugen. Bereits zuvor 
haben wir die Energieversorgung von Weingut und Kloster Engelt-
hal aus ökologischer Produktion versorgt. Zusätzlich werden sechs 
E-Ladesäulen installiert, um unseren Kunden die Möglichkeit zu 
geben, ihre Autos während der Tagung und anderen Veranstaltung 
bequem zu laden. Ein Service, den wir gerne anbieten. Wir sind froh 
darüber, an diesen beiden Stellen einen Beitrag zum Klimaschutz zu 
leisten und einen verantwortungsbewussten Umgang mit unserer 
Energieversorgung zu fördern. Auch hier sind wir der Meinung, Bio 
ist eine Einstellung und das nicht nur im Weinbau. In der Zukunft 
werden wir uns stets selbst überprüfen und schauen, wo wir noch 
Dinge zum Besseren verändern können.

REGENERATIVE STROMERZEUGUNG

HOTOVOLTAIK IM WEINGUT WASEM UND 
WASEMS KLOSTER ENGELTHAL

WEINZEIT

P

EUER LOOK UNSERER WEINE
WIR STELLEN UNSERE NEUE AUSSTATTUNG VORN

"Alles neu macht der Mai" - und genau so haben wir es gehalten!
Ein langer Weg von Ideen, Entwürfen und Tests steht nun kurz vor 
dem Ziel. Nach etwas mehr als zehn Jahren kleiden wir unsere Wein-
flaschen in ein neues Gewandt. Es ist uns dabei wichtig, nicht das 
Alte um des Neuen willens aufzugeben, sondern die Entwicklung, 
die auch wir machen, mit unseren Etiketten aufzugreifen. Julius und 
Philipp Wasem können nun schon seit dem Jahrgang 2019, gemein-
sam mit Kellermeister Johannes Lutzenburg, ihre Handschrift in die 
neuen Weine legen. Dabei ist diese Entwicklung noch lange nicht 
am Ende, sondern mit stetigem Streben nach höherer Qualität und 
gutem Geschmack erst ganz am Anfang.
Unsere neue Ausstattung wird auch in Zukunft die Herkunft der 
Weine in besonderem Maße widerspiegeln. Als Mitglied von MAXI-
ME HERKUNFT RHEINHESSEN unterstützen wir die dreigliedrige 
Aufteilung der Weine in Guts-, Orts- und Lagenweine.

Unsere Gutsweine sind sortentypische Weine, die unkompliziert 
sind und in der Nase und am Gaumen einfach Spaß machen. Sie 
sind die Basis bester Qualität und bilden den Einstieg in das Wein-
sortiment.

Wir als Winzer legen Wert auf Herkunft und Qualität. Ortswei-
ne entstammen immer charaktervollen Lagen und spiegeln den 
Weinstil der Gemarkung wider. Wir verstehen unsere Ortsweine als 
Botschafter bester Böden, traditioneller Lagen in einem Ort.

Unsere Lagenweine bilden die Spitze unseres Handwerks. Für uns 
sind traditionelle Lagen der einflussgebende Faktor zum Ausdruck 
der Rebsorte. Sie bringen neben der Stilistik der Rebsorte die Cha-
rakteristik des Bodens, auf dem sie gewachsen sind in die Flasche. 
Die Weine sind Ausdruck des Bestrebens nach Einzigartigkeit und 
Charakter. Lagenweine entstammen immer den über Jahrzehnte 
und Jahrhunderte bekanntesten Lagen, die für eine überdurch-
schnittliche Qualität und unverwechselbare Stilistik berühmt sind. 
Dazu gehören bei uns: Ingelheimer Horn, Ingelheimer Pares, Ingel-
heimer Sonnenhang, Ingelheimer Burgberg und Elsheimer Blume. 
Besonders für Ingelheim und unser Weingut sind die Burgunder-
weine von großer Bedeutung.

INFO:
Die Vereinigung MAXIME HERKUNFT RHEINHESSEN hat sich 
im Februar 2017 gegründet. Die Mitgliedsbetriebe verpflichten 
sich auf die Strukturierung ihres Angebots in Guts-, Orts- und 
Lagenweine. Dieses Klassifikationsmodell hat sich bei vielen 
rheinhessischen Betrieben etabliert. Es ermöglicht eine profi-
lierte Darstellung des Weinangebots und wird bei Endverbrau-
chern und Fachleuten gleichermaßen anerkannt.
Maxime Herkunft Rheinhessen ist eine Initiative führender 
Betriebe in der Region.

192 Module
81.000.000 Wh/a

ca. 380 qm PV Anlage
deckt 1/3 des Strombedarfs

95% Eigenverbracuh der Fläche
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TASTETIVAL IM KLOSTER ENGELTHAL

CIRQUE DU MONASTÈRE! 
HEREINSPAZIERT UND ÜBERWÄLTIGT 

Tauchen Sie ein in eine Welt voller Magie und Genuss, in der Kü-
chenakrobatik und zauberhafte Momente im Mittelpunkt stehen. 
Betreten Sie den Cirque du Monastère und erleben Sie einen Abend 
voller Überraschungen. Unser Klosterteam bietet Ihnen eine fas-
zinierende Mischung aus Aperitif, köstlichen Speisen, erlesenen 
Weinen und ausgelassener Partyatmosphäre.

Erleben Sie eine moderne Interpretation der Zirkuswelt, bei der 
Sie von bunten Farben, glitzernden Details und spektakulären Acts 
verzaubert werden. Der Cirque du Monastère präsentiert Ihnen eine 
atemberaubende Show, die Sie zum Staunen und Genießen bringt.

WEIN | GETRÄNKE
Wie Wein ist auch der Cirque du Monastère eine Form von Poesie. 
Entdecken Sie die Weine aus unserem Weingut, die darauf warten, 
von Ihnen bewundert zu werden. Von frischen und jugendlichen 
Weißweinen, bis hin zu gereiften Rotweinen bietet unser Sortiment 
einen Drahtseilakt der Geschmackserlebnisse. Lassen Sie sich von 
der Vielfalt und dem Geschick unserer Weine begeistern.

KULINARIK
In der Manege des Cirque du Monastère erwarten Sie exzellente 
Speisen und kreative Kreationen aus unserer Klosterküche. Unter 
der Leitung unseres Küchenchefs Herr Klausen zaubert unser Team 
ein einzigartiges Menü, das Ihre Geschmacksknospen verzaubern 
wird. Von der Vorspeise bis zum Dessert bieten wir Ihnen fanta-
sievolle und absolut köstliche Gerichte, die Ihre Sinne begeistern 
werden.

PARTY
Der Cirque du Monastère ist nicht nur ein Ort der kulinarischen und 
künstlerischen Genüsse, sondern auch ein Garant für ausgelassene 
Partyatmosphäre. Nachdem Sie die faszinierende Show und die 
köstlichen Speisen genossen haben, laden wir Sie ein, die Nacht mit 
uns durchzutanzen und zu feiern. Unser DJ sorgt für den richtigen 
Rhythmus und lässt die Tanzfläche zum Leben erwachen. Genießen 

GENUSSZEIT

Sie mit Freund*innen und Gleichgesinnten eine unvergessliche 
Nacht voller Energie und Spaß. Der Cirque du Monastère verwandelt 
sich in einen Ort, an dem die Grenzen zwischen Show und Party 
verschwimmen und Sie Teil eines unvergesslichen Festes werden.

TICKET
Verpassen Sie nicht den SALTO der Genüsse beim Cirque du Mo-
nastère! Tauchen Sie ein in eine Welt voller Magie, Kulinarik und 
Party. Sichern Sie sich jetzt Ihre Tickets und lassen Sie sich von 
unserem einzigartigen Event begeistern.

129,- € pro Person
inklusive Aperitif, Speisen, Wein, alkoholfreier Getränke und Party 
am Abend

31. Oktober 2023 - Einlass und Beginn 18.30 Uhr
Tickets: www.wasem.de
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BESTER JUNGWINZER WEINZEIT

INGELHEIMER PARES - 
DIE MODERNE SPITZE INGELHEIMER BURGUNDER 

Ein moderner Spätburgunder mit Mineralik und Tiefe. Frisch ent-
korkt zeigt sich eine leicht rauchige, ätherische Aromatik, darunter 
frische rote Beeren und Kirsche. Viel Kraft, Saftigkeit und Trinkfluss, 
sowie leicht schmirgelnde Tannine zeichnen den Wein aus.

LAGE
Einzellage in der Gemeinde Ingelheim auf dem Mainzer Berg im 
deutschen Anbaugebiet Rheinhessen. Der Name leitet sich wahr-
scheinlich von der regionalen Bezeichnung für das Paradies ab und 
weist auf die besondere Beschaffenheit hin. Sie war bereits im Hoch-
mittelalter bekannt. Die nach Südwesten bis Westen ausgerichteten 
Weinberge in 130 bis 185 Meter Seehöhe mit 5 bis 10% Hangnei-
gung umfassen neun Hektar Rebfläche und erstrecken sich in Rich-
tung Nieder-Ingelheim. Die Böden bestehen aus Löss und sandigem 
Lehm mit hohem Steingehalt. Hier wird vor allem Spätburgunder 
(Pinot Noir) kultiviert.

BESTER JUNGWINZER DES JAHRES- 
SIEGER BEIM LAGENCUP ROT 2023

Wir freuen uns, dass Julius in diesem Jahr zum Jungwinzer des Jah-
res beim "Lagen-Cup Rot 2023" gekürt wurde. 

Die Jury schrieb:
"Mit seinem feinen Gespür für den Wein, seinem umweltschonen-
den Umgang und seinem unermüdlichen Streben nach höchster 
Qualität macht er Stück für Stück das Weingut zu einem leuchten-
den Vorbild der rheinhessischen Weinkultur. 
Dank seines besonderen Talents hat er die verdiente Anerkennung 
als "Bester Jungwinzer" bekommen."

Eine Kostprobe der Handschrift, die er gemeinsam mit Kellermeis-
ter Johannes in die Flasche bringt, haben wir Ihnen als Probierpaket 
zusammengestellt. Den wohl aufregendsten Wein "INGELHEIMER 
PARES -R-" stellen wir Ihnen gerne gesondert vor!

VERARBEITUNG
Die Trauben wurden in den frühen Morgenstunden des 9. Septem-
bers 2020 mit der Hand gelesen. Im Weingut wurden die Trauben 
nur zum Teil vom Stielgerüst getrennt und im Anschluss mit Tro-
ckeneis in die offene Maischegärung überführt. In regelmäßigen 
Abständen wurde der Tresterhut wieder nach unten gestoßen, um 
eine optimale Extraktion von Aromen und Farbstoffen zu erzielen. 
Die Gärung dauerte ca. eine Woche.

AUSBAU
Nach der offenen Maischergärung und dem Abpressen wurde der 
Jungwein in Barriques aus französischer Eiche eingelagert. Dort 
reifte der Wein bis zu seiner Abfüllung, am 2. Februar 2022.

FAKTEN 
Lesedatum: 9. September 2020, 18°C in den frühen Morgenstunden
Mostgewicht: 96°Oechsle, Restsüße: 0,1g/l, Säure: 5,1 g/l, 
Alkohol: 13,0 % Vol., Bestell-Nr.: 1520, Preis: 34,70 Euro

91 PTS.

WASEM SPÄTBURGUNDER
RHEINHESSEN PARES 2020
At once flinty and fruity (the cherry
fruit jumps out at you!) this is a
vibrant and crisp pinot noir with
very good depth and fine tannins.
Focused, medium-bodied palate
and a long structured finish.
Vegan. Drink or hold.
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SELZRENATURIERUNG LOKALZEITLOKALZEIT

RENATURIERUNG DER SELZ- 
IM BEREICH "KLOSTER ENGELTHAL" 

Renaturierung ist ein Begriff, der sich auf die Wieder-
herstellung oder Wiederbelebung eines natürlichen 
Zustands oder ökologischen Gleichgewichts eines 
Flusses, eines Bachs oder eines Gewässers bezieht. Es 
bezieht sich auf Maßnahmen, die ergriffen werden, 
um menschliche Eingriffe oder Störungen rückgängig 
zu machen und den Fluss oder das Gewässer in einen 
natürlichen Zustand zurückzuführen. Durch diese 
Maßnahmen sollen die ökologischen Funktionen 
des Gewässers wiederhergestellt und die Artenvielfalt 
gefördert werden. Solche Maßnahmen können auch 
positive Auswirkungen auf den Hochwasserschutz, 
die Wasserqualität und das Landschaftsbild haben. V
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BS 1Die Europäische Union ver-
pflichtet bis 2027 alle Fließ-
gewässer in Rheinland-Pfalz 
in einen guten ökologischen 
Zustand zu versetzen. Auf einer 
Länge von 250 Metern und einer 
verfügbaren Fläche von etwa 
1,9 Hektar wurde die Selz in 
Höhe des Kloster Engelthal auf 
unserem Grundstück renaturiert, das heißt einer naturnahen Ge-
wässerentwicklung zugeführt. Ihr monotoner Verlauf wurde durch 
Bodenumlagerungen geschwungen sowie an zwei Stellen verbrei-
tert, um abwechslungsreiche Ufer- und Sohlstrukturen zu erhalten. 
In dem nun naturnahen Gewässer können sich Fische und Kleinst-
lebewesen ansiedeln, an den Ufern findet sich eine Vielzahl von 
Pflanzen. Alles soll zur ökologischen Vielfalt und zum ökologischen 
Gleichgewicht beitragen. Zudem ist die renaturierte Fläche auch 
Naherholungsraum für Menschen und ein wichtiger Beitrag zum 
Hochwasserschutz.

Wir haben dieses Projekt gerne unterstützt, dafür unser Gelände 
zur Verfügung gestellt und sind dankbar, dass dieses Projekt durch 
„Aktion Blau Plus“ vom Land gefördert wurde.

INFO:
Mit einer Länge von 61km bildet die Selz einen südlich liegen-
den Nebenfluss des Rheins und ist ein Hauptgewässer Rhein-
hessens. Entlang der Hügel, die an das Selztal grenzen, wachsen 
alle unsere Weinberge.

Ursprung:  Westland des Alzeyer Hügellands
Quellhöhe:  319 m ü. NHN
Mündung:  Ingelheim Nord in den Rhein
Mündungshöhe: 79 m ü. NHN
Länge:   61km
Good to know:  137 Brücken & 40 Mühlen entlang der Selz 
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FREIZEITAUSFLUGSTIPPS

AUSBILDUNG IM KLOSTER ENGELTHAL- 
WIR DÜRFEN GRATULIEREN 

Wir sind stolz und gratulieren unseren Auszubildenden zur bestan-
denen Prüfung.
Frau Albert und Herr Bonic haben Ihre Ausbildung zur Veranstal-
tungskauffrau/-mann mit Erfolg abgeschlossen. Herr Bonic wird ein 
Studium der Betriebswirtschaft beginnen und Frau Albert wird sich 
in einem anderen Betrieb neu orientieren. Beiden wünschen wir viel 
Erfolg bei den neuen Herausforderungen.

Herr Hamlet Yeghiazaryan hat seine Ausbildung zum Koch erfolg-
reich abgeschlossen und wir freuen uns sehr, dass er weiterhin ein 
fester Bestandteil unseres Küchenteams bleibt. Er ist der Mann, der 
sich um das frische Gemüse aus unserer Küche kümmert, welches 
wir auch an unsere Hühner verfüttern.

Ihre Ausbildung im Kloster Engelthal angefangen haben in diesem 
Jahr Frau Mia Huggett als Veranstaltungskauffrau, Herr Christoph 
Gläser als Koch und im Weingut Frau Krach zur Winzerin.

Wir freuen uns immer sehr, junge Menschen auf ihrem Ausbil-
dungsweg zu begleiten.

Frau Bruna Luana de Eca Pinto, hat Ihre Ausbildung zur Köchin 
schon 2022 bei uns begonnen und stellt sich ihnen kurz vor. Sie be-
reitet ein Rezept aus Ihrer Heimat zu und wünscht Ihnen viel Freude 
beim Nachkochen. Sie schreibt:
„Schon in jungen Jahren wollte ich unbedingt in der Gastronomie 
arbeiten. In Brasilien habe ich durch meine Familie, die auch in 
der Gastronomie arbeitet, viel über unsere Esskultur und Rezepte 
gelernt. Nach sehr schwierigen Zeiten in Brasilien beschloss ich 
2019, meine Familie in Deutschland zu besuchen und die Sprache 
zu lernen. 
Danach war ich von der deutschen Kultur und vor allem von der gas-
tronomischen Vielfalt begeistert und beschloss, mich nach einem 
Ausbildungsplatz umzusehen.
Leider musste ich 2020 aufgrund von Corona nach Brasilien zu-
rückkehren und blieb dort, ohne nach Deutschland zurückkehren 
zu können. Als ich Ende 2021 endlich zurückkam, machte ich mich 
sofort auf die Suche nach einem Ausbildungsplatz.
Das Kloster Engelthal der Familie Wasem war der erste Betrieb, der 
mich zu einem Vorstellungsgespräch und einem Praktikum einlud. 
Gleich zu Beginn war ich fasziniert von dieser schönen Location. 
Die Tage, an denen ich das Praktikum absolvierte, waren perfekt 
und ich entschied sofort, dass dies der Ort für meine Ausbildung 
sein würde.“

MOQUECA - FISCHEINTOPF.  
EIN BRASILIANISCHES NATIONALGERICHT

Die brasilianische Küche zeichnet sich durch ihre Aromenvielfalt 
und die Verwendung frischer Zutaten aus. Brasilien ist ein Land, das 
eine große Auswahl an Obst und Gemüse aus eigener Landwirtschaft 
bietet. Daneben gibt es Fleisch, Fisch und Meeresfrüchte in Hülle und 
Fülle. Bruna möchte gerne für Sie Moqueca kochen, ein typisches und 
farbenfrohes Gericht.

Ein Eintopf, der in ganz Brasilien bekannt ist: Moqueca. Dieser wird 
mit Kokosmilch und einer Menge Fisch sowie Paprika und Koriander 
zubereitet. Diese Kombination macht ihn schön bunt und liefert den 
unverwechselbar frischen Geschmack.

ZUTATEN:
4 Stück Fisch ( ca. 700g) 
Seehechtfisch oder Kabeljau
1 große Zwiebel in Ringen
1 grüne Paprika in Scheiben
1 Bund frischer Koriander 
1 Zitrone

1 rote Paprika in Scheiben
2 Tomaten in Scheiben
300 ml Kokosmilch
100g kleine Garnelen
2 Löffel Palmöl oder Kokosfett
Salz & Pfeffer

ZUBEREITUNG:
1. Den Fisch in grobe Stücke schneiden und mit dem Zitronensaft in 
einer Schüssel mindestens 30 Minuten marinieren.

2. In einem großen Topf Zwiebel, Paprika und Tomate in Palmöl an-
braten.

3. Marinierten Fisch, Garnelen und Koriander dazugeben und mit 
Kokosmilch aufgießen.

4. Deckel aufsetzen und 5 Minuten köcheln lassen.

5. Deckel abnehmen, Salz und Pfeffer sowie etwas Koriander 
hinzufügen und weitere 15 bis 25 Minuten leicht köcheln lassen.

5. Danach ist die Moqueca fertig. Bei Bedarf mit etwas Speisestärke 
andicken. Als Beilage empfiehlt sich Reis.

GUTEN APPETIT!
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WEINEVENTS AUSZEIT
INGELHEIMER ROTWEINFEST
Samstag, 23. September bis Sonntag, 01. Oktober
Weinfest rund um die Burgkirche

Das Ingelheimer Rotweinfest ist ein traditionelles und lebhaftes 
Fest, das jährlich in der malerischen Stadt Ingelheim am Rhein 
stattfindet. 
Dieses Fest feiert die reiche Weinbautradition der Region und 
lockt Einheimische sowie Besucher*innen aus der ganzen Welt an. 
Während des Rotweinfests tauchen die engen Gassen und Plätze 
der Altstadt von Ingelheim in eine Atmosphäre aus ausgelasse-
ner Stimmung, Musik und köstlichen Aromen ein. Die Besucher 
haben die Gelegenheit, eine breite Palette exquisiter Rotweine aus 
Ingelheim zu probieren und zu genießen. Von fruchtig-spritzigen 
Weinen bis hin zu vollmundigen und reifen roten Tropfen gibt es 
für jede*n Weinliebhaber*in etwas Passendes.

CIRQUE DU MONASTÈRE!
Dienstag, 31. Oktober - Kloster Engelthal
WEIN / KULINARIK / PARTY

Tauchen Sie ein in eine Welt voller Magie und Genuss, in der Kü-
chenakrobatik und zauberhafte Momente im Mittelpunkt stehen. 
Ein exklusives Event in Wasems Kloster Engelthal, das Sie staunen 
lassen wird - seien Sie gespannt!

Betreten Sie den Cirque du Monastère und erleben Sie einen Abend 
voller Überraschungen. Unser Klosterteam bietet Ihnen eine fas-
zinierende Mischung aus Aperitif, köstlichen Speisen, erlesenen 
Weinen und ausgelassener Partyatmosphäre.

> Kartenvorverkauf: www.wasem.de

WEINPROBIERTAGE WINTER
Samstag, 25. & Sonntag 26. November
von 11 bis 18 Uhr in Wasems Kloster Engelthal

Ein Erlebnis für alle Weinliebhaber und Genießer. Wir öffnen an bei-
den Tagen unsere  Türen, um Ihnen eine Verkostungsreise durch unser 
aktuelles Sortiment anzubieten.

Am letzten Novemberwochenende präsentieren wir Ihnen wieder 
unsere neuen Jahrgänge. Probieren Sie unsere aktuelle Rotwein-
kollektion in den Räumlichkeiten von Wasems Kloster Engelthal 
und erfahren Sie mehr über die Herausforderungen, die der neue 
Jahrgang an die Winzer gestellt hat. Gerne können Sie an diesem 
Tag Ihre Weinfavoriten direkt einkaufen oder zum Versand aus-
wählen. Freuen Sie sich auf zwei schöne Weintage hier im Kloster 
Engelthal, bei hoffentlich vielen netten Gesprächen rund um den 
Wein. Wir freuen uns auf Ihren Besuch und stehen Ihnen auch an 
diesen Tagen gerne beratend zur Seite.

- keine Anmeldung erforderlich -
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unsere Partner*innen
Auch in diesem Jahr bedanken 
wir uns wieder ganz herzlich 

bei unseren Partnern*innen für 
die langjährige, treue Zusam-

menarbeit. Vielen Dank!

LOKALZEITPARTNER*INNEN

 
 
 

 
Rinderbachstr. 1   Unsere Öffnungszeiten: 
55218 Ober-Ingelheim   Mo./Di./Do. 6.30 – 18.00 Uhr 
Tel. 06132/2069   Fr. 6.30 – 18.30 Uhr 
Fax 06132/899 71 55   Mi./Sa. 6.30 – 13.00 Uhr 
www.fleischerei-martin.com  
 
 
 

Kaffee & Automaten-Service

GZ AROMANYF Fachgeschäft für Kaffee- und Kaffeeautomaten
Jura & Saeco Fachwerkstatt · Hausrösterei · Kunden-Privatcuvées
Inh. Guido Znamenany · Im Blumengarten 62 · 55218 Ingelheim
Telefon 0 61 32 - 40 957 · Mail: gz@gz-aromany.de · www.gz-aromany.de

Mieten
Leasen 
Finanzieren

Kaffeeautomaten

Z10         Luxus in Höchstform
heiss & kalt

Urteilen Sie selbst - am besten beim Besuch in unserem GZ AROMANY®
                                                                                     Fachhandel mit Kaffeestudio in Ingelheim

” NEU! Cold-Brew-Kaffeespezialitäten
 auf Knopfdruck
” Blitzschnelle Mahlgradverstellung
 für jede Spezialität
” Hochwertiges Rundumdesign-
 Touchscreen-Farbdisplay
” Intuitive schnelle Bedienung so einfach wie nie!

LL OO HH NN SS EE RR VV II CC EE   
BB ÜÜ RR OO LL OO GG II SS TT II KK   

 LLoohhnnaabbrreecchhnnuunnggeenn  
 Gewerbe und Einzelhandel 

 Landwirtschaft / Saisonkräfte 

 Baugewerbe 

 Gastronomie / Hotellerie 

Roßmarkt 10 
55232 Alzey 
 

Tel.: 06731 / 95 00 - 40 
info@az-lohnservice.de 
www.az-lohnservice.de 

Ihr  zuver läss iger  Lohnpartner  
in  der  Region!  

 BBüürroollooggiissttiikk  

 PPeerrssoonnaallwweesseenn  

Für Sie in Mainz und Alzey.

Steuerberater.
Vereidigter Buchprüfer.
www.hauck-partner.de
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NOVEMBER

JANUAR

OKTOBERSEPTEMBER

DEZEMBER

→ DONNERSTAG, 07.09. / 17.00 UHR
 After Work Lounge
 Ingelheimer Vereine stellen sich vor!
 Eintritt frei! 

→ FREITAG, 15.09. / 21.00 UHR
 F!F - Freunde Ingelheimer Filmkultur
 "Die Flügel der Menschen"
 Sebastian-Münster-Platz oder WBZ 
 Mehr Informationen: 

 www.filmfreunde-ingelheim.de

 
→ SAMSTAG, 23.09. BIS
 SONNTAG, 01.10.   
 Ingelheimer Rotweinfest
 Mehr Informationen: www.ingelheim.de

→ 2. BIS 4. ADVENT
 JEWEILS FREITAG BIS SONNTAG
 Weihnachtsmarkt an der
 Ingelheimer Burgkirche
 Am 2., 3.  und 4. Adventswochenende findet in 

 diesem Jahr wieder der Weihnachtsmarkt an der 

 Burgkirche in Ingelheim am Rhein statt. Die 

 historische Kulisse direkt unterhalb der 

 Burgkirche in Ober-Ingelheim und das 

 romantische Rosengärtchen bilden wieder die 

 perfekte Kulisse für den Ingelheimer 

 Weihnachtsmarkt an der Burgkirche. 

→ DIENSTAG, 19.12. / 19.00 UHR
 DER NUSSKNACKER
 Klassisches Ballett
 kING Kultur- und Kongresshalle 
 Mehr Informationen auf www.king-ingelheim.de

→ SONNTAG, 31.12. / 16.45 UHR
 "DINNER FOR ONE" uff roihessisch
 Restaurant Völker - Oppenheim 
 Mehr Informationen: 06133-2269

→ SAMSTAG, 02.12. / 15.00 UHR
 TARZAN - DAS MUSICAL
 kING Kultur- und Kongresshalle 
 Mehr Informationen auf www.theater-liberi.de

→ SAMSTAG, 16.12. / 10.00-17.00 UHR
 SONNTAG, 17.12. / 10.00-17.00 UHR
 Weihnachtsbaumverkauf im Stadtwald
  Das traditionelle Christbaumschlagen und der 

 Weihnachtsbaumverkauf finden wieder mit einem 

 kleinen kunsthandwerklichen  Weihnachtsmarkt 

 und natürlich Essen und Trinken statt. 

→ BIS MONTAG 21.12.
 Gan(s)z Lecker –
 Traditionelles Gänseessen
 im Kloster Engelthal
 Voranmeldung bitte unter: 06132-2304

 Mehr Informationen auf www.wasem.de

→ DIENSTAG, 31.10. / 18.30 UHR
 CIRQUE DU MONASTÈRE 

 Tauchen Sie ein in eine Welt voller Magie und   

 Genuss, in der Küchenakrobatik und zauberhafte

 Momente im Mittelpunkt stehen. Betreten Sie den  

 Cirque du Monastère und erleben Sie einen Abend  

 voller Überraschungen. Unser Klosterteam bietet   

 Ihnen eine faszinierende Mischung aus Aperitif,  

 köstlichen Speisen, erlesenen Weinen und ausge-  

 lassener Partyatmosphäre. 

 Tickets & Infos: https://tastetival.wasem.de

→ AB SAMSTAG, 11.11
 Gan(s)z Lecker –
 Traditionelles Gänseessen
 im Kloster Engelthal
 Wir bitten um Voranmeldung: 06132-2304

 Mehr Informationen auf www.wasem.de

→ SAMSTAG, 25.11. / 12 – 18 UHR
 SONNTAG, 26.11. / 12 – 18 UHR
 Weinprobiertage
 in den Räumen des Kloster Engelthal

 Erleben Sie regelmäßige Führungen durch un 

 seren historischen Holzfasskeller und genießen  

 Sie unsere aktuelle Kollektion in einzigartiger  

 Atmosphäre

→ SAMSTAG, 13.01. / 20.00 UHR
 INGELHEIMER 
 JAZZ NIGHT 2024
 WOLFANG HAFFNER
 kING Kultur- und Kongresshalle 
 Mehr Informationen auf www.king-ingelheim.de

FEBRUAR

→ SONNTAG, 04.02. / 17.00 UHR
 LUDGER K.
 Das Kleinkunst-Foyer
 kING Kultur- und Kongresshalle 
 Mehr Informationen auf www.king-ingelheim.de


